SAISONALES

Gans a la Carte (ab 11.11.23) € 36,90
zart gegarte Ginsekeule dazu geschmailzte Kl16Re,

hausgemachter Apfelrotkohl und Génse Jus

Tenderly cooked goose leg with melted potato dumplings,

homemade red cabbage and goose jus

Suppe vom Hokkaido Kiirbis Schale € 6,90
mit Kiirbiskernol Teller € 9,80
Hokkaido pumpkin soup with pumpkin seed oil

Gesottener Rinder-Tafelspitz €22,90
mit Meerrettich-Sauce, Gemiise & Bratkartoffeln

Boiled rump cap of beef with horseradish sauce,

vegetables and fried potatoes

Knusprige Ente € 30,50
mit Rotkohl & geschmelzten Kl6Ben
Crispy duck with red cabbage & melted potato dumplings

Saftig gebratener Kassler € 16,90
mit Rahmkraut, Kartoffelpiiree & Senf

Juicy roasted Kassler with creamed cabbage,

mashed potatoes & mustard

Deftiger Griinkohl €17,90
mit Bregenwurst, Kassler & Salzkartoffeln
Hearty kale with Bregenwurst, smoked pork and boiled potatoes
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Gans aufler Haus
4 zart gegarte Gansekeulen dazu geschmailzte Kl6fe,
hausgemachter Apfelrotkohl und Génse Jus

fiir 4 Personen 134,90 €
(Vorbestellung notig. Angebote auch am 25.-26.12.23)

Auch in diesem Jahr mochten wir Sie mittags sowie abends am
1. & 2. Weihnachtsfeiertag mit einem

3. Gang Menii * 59 € pro Person
oder

4. Gang Menii * 69 € pro Person
verwohnen.

GenieBen Sie mit uns den letzten Abend im Jahr 2023. Am 31.12. bieten
wir Thnen von 18:00 — 22:00 Uhr ein S Gang Menii * an.
79 € pro Person

* Die genaue Meniizusammenstellung kénnen Sie ab dem 11.11. auf unserer Homepage
einsehen, per E-Mail anfordern oder im Restaurant erfragen.
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Teichhis

Wilkenburger Str. 32 GANZJAHRIG GEOFFNET

30519 Hannover durchgehend Kiiche
Bl B A Mo. —-Do. 12 -22 Uhr bis 21 Uhr
info@teichhues.de Fr. — Sa. 12 — 23 Uhr bis 22 Uhr

www.teichhues.de So. 11 — 22 Uhr bis 21 Uhr



